COCKTAILS DINATOIRES

" L'AUVERGNAT 12€00 par pers

» Jambon Crus 9 mois d'affinage
» Saucisson de Haute Loire

= Terrine de Campagne

* Cantal Entre Deux

LE BOUGNAT 15€00 par pers

= Jambon Crus 9 mois d'affinage

» Saucisson de Haute Loire

= Cake Poulet Olive Emmental

* Bruschetta Tomate Mozza (2 par pers)

= Saint-Nectaire » Cantal Entre Deux
[ « Saint-Nectaire
- :T;" * .
L'AUTHENTIQUE 18€00 par pers LE GOURMAND 21€00 par pers
» Legumes Croquant, Sauce echalotes « Legumes Croquants, Sauce échalotes

+ Saucisson de Haute Loire

« Verrine de Saison (1 par pers)
* Navette Salade Jambon Cantal (2 par pers)
» Choux a la Rillette de Thon (2 par pers)
« Wrap Poulet Crudités (2par pers)

Saucisson de Haute Loire
Choux a la Riellette de Chorizo (2 par pers
Tartine Avocat Feta Tomate (2 par pers)
Mini Hot Dog “servis chaud” (2 par pers)
Mini Burger “servis chaud” (2par pers)

Saint-Nectaire Saint-Nectaire
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REPAS DINATOIRES
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" LE GOURMET 26€00 par pers
' » Navette d'Effiloché de Boeuf (2 par pers)

= Wrap Saumon Fume Crudités (2 par pers)

s Tartine Avocat Féta Tomate (2 par pers)

» Brochette de Poulet “servis chaude” (2 par pers)
= Mini Burger “servis chaud” (2 par pers)

= Saint-Nectaire et Cantal Entre Deux

» Verrine de Fruits frais de Saison (2 par pers)
» Moelleux au chocolat (2 par pers)

LE DELUXE 31€00 par pers
» Navette de Saumon Fumeé (2 par pers)

= Mini Burger de Foie Gras (2 par pers)

s Léegumes Croquants, Sauce echalotes

» Tartine Avocat Féta Tomate (2 par pers)

* Choux aux Escargots “servis chaud"(2 par pers)
« Feuillete de Canard “servis chaud”(2 par pers)

» Tartelette Sale “servis chaude” (1 par pers)
= Saint-Nectaire et Cantal Entre Deux

» \Verrine de Fruits frais de Saison (2 par pers)
* Moelleux au chocolat (1 par pers)

= Cannele (2 par pers)

LES BOISSONS

pagnes et Biéres aux prix Cave !

champagne, Punch... ‘“



